
 

 

Menù estate 2023 

Antipasti/ Starters  

 
Carpaccio di Fassona, punte di asparagi, concassè di bufala  
e soncino 
Fassona carpaccio, asparagus tips, buffalo mozzarella concasse and soncino 
                                                                   
                                                                                          Euro 28.00      
 
Mozzarella di bufala, crudo di Parma, rucola e pomodorini 
Buffalo mozzarella with Parma ham, tomatoes and rocket salad 
                                                                                        Euro 20.00      
 
Parmigiana di melanzane 
Eggplant parmigiana                                                              Euro 18.00     
                                                                                                                                                                                      
 
Tartare di tonno rosso, mango, misticanza e coulis di 
lime                                                                                                                                                                                           
Bluefin tuna tartare, mango, mixed salad and lime and ginger 
coulis                                                                                                               
                                                                                          Euro 26.00                      

 
Polpo verace arrostito, la sua maionese e verdure croccanti 
Roasted octopus, octopus mayonnaise and crunchy vegetables 
                                                                                          Euro 25.00                                            



 

 

 

Primi/ Pasta and grains  
 

 

Linguine con vongole veraci, peperoncini verdi e tarallo 
napoletano sbriciolato                                                                              
Linguine with clams, green peppers and biscuit tarallo with almonds and 
pepper                                                                                            

                                                                                          Euro 28.00 

Ravioli alle melanzane e scamorza, con pomodorino giallo e 
basilico                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             
Ravioli with aubergines and scamorza cheese, with yellow tomatoes and basil 

                                                                                          Euro 22.00  

Spaghettoni alla Nerano con provolone del monaco e basilico  
Spaghettoni alla Nerano with zucchini, provolone del monaco and basil 

                                                                                          Euro 24.00 

Insalata di riso venere con frutti di mare, seppie, crostacei e 
verdure                                                                                        
Venus rice salad with seafood, cuttlefish, shellfish and vegetables 

                                                                                          Euro 24.00 

 



 

 

 

Secondi/ Main courses                                                                                                                                                

 

 

Tagliata di Cuberol argentino con valeriana, pomodorini e    
scaglie di grana                                                                         
Entrecote of Argentine Cuberol with mixed salad, Cherry tomatoes and flakes of 
provolone del monaco cheese.                                                                                      

                                                                                          Euro 32.00  

Salmone gratinato alle erbette aromatiche, crema di sedano 
rapa al finocchietto e spinacino saltato        
Salmon au gratin with aromatic herbs, celeriac cream with fennel and sautéed 
baby spinach 
                         Euro 28.00                
 
                                                                                                                                                                                              
Suprema di pollo alla paprika con spuma di patate allo zenzero, 
mele verdi e mandorle                                                                                             
Paprika chicken supreme with ginger potato mousse, green apples and almonds                                             

        Euro 26.00                                                                                    
 
Pescato del giorno       
Fresh fish of the day      da € 80.00 ad € 120.00 al kg 
                                                                          



 

 

 

 

 Insalate e snack 

  

Caesar salad                                                                     Euro 20.00         
                                                                                                                                                                                                                                 

Insalata nizzarda              
Nicoise Salad                 Euro 20.00    

                                                                                              
Fresella integrale con caponata di verdure, stracciata di 
mozzarella e sgombro                                                                                   
Wholegrain croutons with vegetables, mozzarella shredded and mackerel                                                                                                   

                                                                                          Euro 20.00 

Insalata Caprese                                                                       

Buffalo mozzarella cheese with tomatoes and basil                        Euro 20.00       

 

Club Sandwich                                                   Euro 20.00       

 

 



 

 

Frutta e dessert 

 
Tagliata di frutta fresca                                                    
Sliced fresh fruit                                                                     Euro 10.00 
 

Tiramisù al bicchiere                                                                      
Tiramisu by the glass                                                              Euro 12.00 

 

Millefoglie scomposta, crema al limoncello e amarene                                                                     
Disassembled puff pastry, limoncello cream and black cherries                                                                       

                                                                                          Euro 12.00   

Babà al rum e panna soffice 
Rum baba with cream and cherries     
                                                                                          Euro 12.00 
 
Gelati misti in cialda                                                                                              
Mixed ice cream                                                                    Euro 10.00
                                                                                                                                                                                                                                                           

 

 

 

 

 

 



 

 

Avvertenze importanti per i nostri clienti 
 

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari i sigg. clienti sono pregati 

di informare il personale di sala. Le nostre portate potrebbero contenere 

i seguenti allergeni: 

Cereali contenenti glutine- Crostacei e prodotti a base di crostacei -Uova 

e prodotti a base di uova – Soia e prodotti a base di soia - Pesce e prodotti 

a base di pesce - Arachidi e prodotti a base di arachidi - Latte e prodotti 

a base di latte (incluso lattosio) - Frutta a guscio Sedano e prodotti a base 

di sedano - Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo - Anidride 

solforosa e solfiti - Lupini e prodotti a base di lupini - Molluschi e 

prodotti a base di molluschi 

 

Important information for our customers 

Please inform our staff about the presence of any allergies or special 

alimentary. The dishes contain or may contain one or more allergens 

including:  

Cereals containing gluten Crustacean and products thereof Eggs and 

products thereof - Fish and products thereof - Peanuts and products 

thereof Soybeans and products thereof Milk and products thereof 

(including lactose) - Nuts Celery and products thereof Senape e prodotti 

a base di senape - Mustard and products thereof Sesame seeds and 

products thereof - Sulphur dioxide and sulphites Lupine and products 

thereof - Molluscs and products thereof 


